
Originaire du Nord, faisant parti des meilleurs chefs chocolatiers de sa génération, Quentin

Bailly propose dans ses créations un subtil mélange de saveurs de sa région d’origine et du

monde entier. Sa « marque de fabrique » : valoriser son territoire, aussi bien gustativement

que visuellement, avec des spécialités telles que les Beffrois à Croquer ou les Briquettes du

Nord.

A quelques jours de l’Epiphanie, Quentin Bailly revisite une nouvelle fois les traditions et

lance sa gaufre des Rois. Vendues par 8 pour garantir un moment de convivialité et de

partage, elles sont garnies d’une surprenante ganache réalisée à base d’amande

« Avola » et dissimulent une fève dans l’une d’entre elles.

Disponibles dans les boutiques de Lille et Pérenchies dès le 29 décembre et tout le mois de

janvier, la gaufre des Rois est également disponible en ligne, pour satisfaire les gourmands de

la France entière.

Métropole lilloise

Pour célébrer l’Epiphanie, 

le champion du monde de pâtisserie Quentin Bailly lance sa Gaufre des Rois.
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La gaufre des Rois®, 

c’est l’envie de faire découvrir nos gaufres du 

Nord revisitées pour un pur moment de 

gourmandise avec une surprenante saveur 

d’amande « Avola » qui rappelle le goût de la 

frangipane. De la nouveauté tout en conservant 

la tradition du partage, de la découverte de la 

fève, en famille ou entre amis.

Quentin Bailly



Acteur connu et reconnu dans le monde de la chocolaterie, sacré champion du monde de pâtisserie en

2013, Quentin Bailly ouvre sa première boutique, en plein cœur de Vieux-Lille, en 2017.

En 2023, il poursuit l’aventure avec une seconde boutique en métropole lilloise, à Pérenchies. L’occasion

pour le Nordiste de 38 ans de déménager son site de production, jusque-là située à Roanne (42), dans un

laboratoire flambant neuf de 1 000m² accolé à la boutique.

Chaque mois, 2 tonnes de confiseries, chocolats et autres douceurs sortent des ateliers, partagées entre les

boutiques et les exportations, aux Émirats arabes unis, au Japon ou encore en Italie. Quentin Bailly fournit

également différents hôtels et événements en France et à travers le monde.

Des créations gourmandes et originales, de Lille a Dubaï.

Jours et horaires d’ouverture

A Lille : 65 rue des Arts - Du mardi au samedi de 10h à 19h. 

A Pérenchies : 1 avenue des Marronniers 

Du mardi au vendredi de 11h à 18h30

Le samedi de 9h30 à 18h30

https://quentinbailly.com/
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